FOOD -« COFFEE*DRINKS

FRUHSTUCK

Mo - Fr bis 12 Uhr / Sa & So: bis 14 Uhr

Franzosisches Friihstiick 1 Buttercroissant, dazu Konfitire oder Nutella....... 5,90

Bistro Friihstiick
Emmentaler Kase, gekochter Schinken 236 oder Putenschinken?236,
Konfitlre, Butter, serviert mit Brotkdrbchen......... 6,50

Kaseliebhaber Friihstiick (Veggie)
Emmentaler Kase, Mozzarella, Brie, Schalchen Frischkase, Butter,
serviert mit Brotkdrbchen.......... 10,50

Schiemmer Friihstiick

Gekochter Schinken'236 oder Putenschinken'236,

Salami'236 Serrano-Schinken, Emmentaler Kéase, Schéalchen Frischkéase,
Butter, Konfiture, gekochtes Ei*, serviert mit Brotkdrbchen........... 11,50

Henry’s XXL Frihstiick fiir zwei

Bircher Musli, 2 Spiegel- oder Ruhreier mit Bacon 2¢, Schinken'23¢ oder Puten-
schinken™23¢ Wurst- und Kéaseteller, norwegischer Premium-Raucherlachs?®®
mit einem Schalchen Sahnemeerrettich?, Konfitire, Nutella, Butter,

2 Glaser Orangensatft (0,2 I), serviert mit Brotk6rbchen........... 19,90

Hausgemachtes Weif3brot........ 1,00
Semmel ... 1,00 Vollkornsemmel ........................ 1,20
Mechrkornsemmel ................... 1,20 Buttercroissant ... ... .. 1,90
Bircher Misli ............................. 5,20 Nutella, Honig o. Konfitiire....1,30
3 Riahreier mit Sahne.................. 3,50 Emmentaler 3 Scheiben ............ 2,90
3 Riihreier mit Sahne und Bacon 2° / Portion Frischkase..................... 1,30
Schinken238 / Putenschinken'236 5,00 Gek. Schinken 22 3 Scheiben.. 2,90
2 Spiegeleier ............................... 3,00  pytenschinken '22¢ 3 Scheiben . 2,90
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Norweg. Premium-Riucherlachs =° Salami '23¢ 5 Scheiben................. 2,90
mit Sahnemeerrettich? ..................... 4,90 Serrano Schinken 4 Scheiben ... 4,90
1 Gekochtes Freiland-Ei"......... 1,50 Frisch gepresster
Portion Butter..................... . 1,30 ©Orangensafto,2l........................ 4,50

Da in unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten auch gluten-, milch-, ei-, sellerie-, erdnuss-
und nusshaltige Zutaten verarbeitet werden, kann eine Verunreinigung mit kleinsten Spuren von
Allergenen nicht zu 100% ausgeschlossen werden! *Wir kochen Fruhstlickseier generell hart.



